
SNACKS 
POLLO FRITO COREANO   10,50€  
SALSA COREANA, SÉSAMO, CEBOLLA CHINA. v x f l s  

BUÑUELOS DE PULPO (3 UDS.)   11,00€ 
 MAYONESA DE TONKATSU, KATSUOBUSHI Y NORI. x c f g z 

ZAMBURIÑAS GRATINADAS (4 UDS.)   16,00€ 
 EMULSION DE KIMCHI, KALE Y CEBOLLA CHINAg c s f 

TAQUITO DE LANGOSTINOS   5,00€  
COLESLAW, CHIPOTLE MAYO,  PURE DE AGUACATE Y CILANTRO. 

 k c Opción Vegana Disponible. 

ANTICUCHOS DE WAGYU (70 GRS.)   21,00€ 
GLASEADOS CON TARE Y CON CHIMICHURRI JAPO. s f 

LANGOSTINOS EN TEMPURA  16,00€ 
CON YUZU PONZU. k x c f s z  

CRISPY NIGIRI (4 UDS.)   15,00€   
TARTAR DE ATÚN ROJO, MAYONESA DE WASABI. c z f s 

 

 

FRESCOS 
TIRADITO DE ATÚN ROJO   22,50€ 
 LECHE DE TIGRE DE MARACUYÁ, PONZU, RABANO, TIERRA DE SÉSAMO. z s l f   

STEAK TARTAR     24,00€ 
 ENCURTIDOS, BRIOCHE TOSTADO, MAYONESA  DE TRUFA Y PARMESANO. 

x c z v s 
CEVICHE MIXTO CARRETILLERO   21,50€ 
PESCADO LOCAL, LANGOSTINO, LECHE DE TIGRE CREMOSA DE ROCOTO, BATATA, MAÍZ,  

CHICHARRÓN DE CHIPIRÓN. z x s d g  k  

ENSALADILLA “NOBU NEW STYLE”   16,50€ 
CARPACCIO DE CAMARÓN ROJO, PIPARRA AHUMADA, SOJA Y SÉSAMO. 

c k f l s z 

CARPACCIO DE WAGYU  21,50€ 
RÚCULA, EMULSIÓN DE ANCHOA, PARMESANO Y PAPAS PAJA. 

 z s v c 

BRÓCOLI A LA BRASA    16.50€ 
PESTO DE PISTACHOS, ANCHOAS, PANKO FRITO. 

j z x Opción Vegana Disponible. 

 

ALÉRGENOS: 

CACAHUETE a  HUEVO c APIO d  SOJA f  MOLUSCO g 

FRUT. SECOS j  CRUSTÁCEOS k SÉSAMO l SULFITOS s 

LECHE v GLUTEN x PESCADO z MOSTAZA b 

 
I.G.I.C. INCLUÍDO EN PRECIOS. 

TODOS NUESTROS PESCADOS CRUDOS HAN SIDO CONGELADOS SEGÚN NORMATIVA. 



 
MAR 

REJO DE PULPO A LA BRASA   22,50€ 
CHIMICHURRI, ALIOLI DE OLIVAS NEGRAS, PAPA ESCACHADA. g s c 

RAMYUM DE BOGAVANTE   35€ 
SALSA AMERICANA,  BOGAVANTE, AJÍ AMARILLO. k s f x c d 

LUBINA ENCOCADA   26,50€ 
DASHI DE COCO, COCADA SALADA, PAPAS CANARIAS, HIERBAS FRESCAS z s 

ARROZ NEGRO CANGREJO DE CONCHA BLANDA CRUJIENTE   22,00€ 
CHIPIRONES, LANGOSTINOS, ALIOLI DE PIMIENTO DEL PADRÓN. k z c 

ARROZ DEL SEÑORET X.O. (2 PAX)    47,00€ 
SERVIDO EN LLAUNA, ZAMBURIÑAS, CHIPIRONES, LANGOSTINOS, 

SALSA X.O., KIMCHI MAYO, ALGAS CRISPY. g z k f 

PESCADO LOCAL KABAYAKI   S/M 
AL GRILL CON PAPAS PANADERAS Y AGUACHILE. f l z s 

 

TIERRA 
COSTILLA DE BLACK ANGUS AHUMADA   35,00€ 

SALSA DE CHIPOTLE-CERVEZA Y MAC AND CHEESSE. x v s b 

POLLO STREET CORN   19,50€ 
MUSLO DE CORRAL MARINADO CON AJO-LIMÓN A LA BRASA, 

TEXTURAS DE MAÍZ, TAJÍN  Y QUESO. v s 

SOLOMILLO YAKINIKU   29€ 
ESPUMA DE PAPA, SALSA PANCA-YAKINIKU,  CEBOLLINO. v l s f 

EXTRA FOIE (50 GRS. APROX.) +7,00€ 

LOMO DE ANGUS AL GRILL   28,50€ 
PURE DE BATATA, BROCOLI, CHIMICHURRI f l s 

HAMBURGUESA CITURNA   19.50€ 
100% VACUNO, PAN BRIOCHE, MAYO DE TRUFA, CHUTNEY DE TOMATE LOCAL, 

 RÚCULA, QUESO MONTERREY JACK Y PAPAS FRITAS CASERAS. OPCIÓN PAN SIN GLUTEN +2,50€ 

v x c s b  Opción Vegana Disponible. 

COSTILLAS DE CERDO “CHAR SIU”   25.00€ 
FURIKAKE, KIMCHI COLESLAW. f x l s 

 

 
GUARNICIONES 

ENSALADA FRESCA. 7,00€  
BROTES DE LECHUGA, AGUACATE,  

ENCURTIDOS, VINAGRETA, 

TOMATE CHERRY. s            

PIMIENTOS  
DEL PADRÓN  9,00€  
FLOR DE SAL, PONZU Y  TOGARASHI.          

f l s 

PAPAS CANARIAS TRUFADAS 9,00€ 
ESCACHADAS Y FRITA CON FONDUTA DE TALLEGIO 

D.O.P. Y TRUFA. v                                                                  

PAPAS FRITAS NATURALES 5,00€ 
AREPA QUESO AHUMADO. V 6,50€ 

SERVICIO DE PAN    2,00€ 
PAN SIN GLUTEN   2,50€ 

 

 

 



SNACKS 

KOREAN FRIED CHICKEN   10,50€ 
 KOREAN SAUCE, SESAME, SCALLION. v x f l s  

OCTOPUS FRITTERS (3 PCS.)   11,00€ 
TONKATSU MAYONAISE, KATSUOBUSHI AND NORI. x c f g z 

BABY SCALLOPS AU GRATIN (4 PCS.)   16,00€ 
KIMCHI EMULSION, KALE, SPRING ONION. g c s f 

PRAWN TACO   5,00€ 

COLESLAW, CHIPOTLE MAYO,  AVOCADO PUREÉ AND CORIANDER. 

 k c Vegan Option Available. 

WAGYU BEEF SKEWERS (70 GRS.)   21,00€ 
GLAZED WITH TARE AND JAPANESE CHIMICHURRI. s f 

PRAWNS IN TEMPURA   16,00€ 
WITH YUZU PONZU SAUCE. k x c f s z  

CRISPY NIGIRIS (4 PCS.)   15,00€   
RED TUNA TARTARE, WASABI MAYONAISE. c z f s 

 

 

FRESH AND RAWS 
RED TUNA TIRADITO   22,50€ 
PASSION FRUIT LECHE DE TIGRE, PONZU, RADISHES, SESAME. z s l f   

STEAK TARTARE    24,00€ 
PICKLES, TOASTED BRIOCHE, TRUFFLE MAYONAISE AND PARMESAN CHEESE. 

x c z v s 
CEVICHE CARRETILLERO   21,50€ 
LOCAL FISH, PRAWN, CREAMY LECHE DE TIGRE WITH ROCOTO PEPPER,  

SWEET POTATO, CORN, CRISPY BABY SQUID. z x s d g  k  

 “NOBU NEW STYLE” RUSSIAN SALAD   16,50€ 
RED PRAWN CARPACCIO, SMOKED GREEN CHILLI,  

SOY AND SESAME. c k f l s z 

WAGYU CARPACCIO   21,50€ 
ROCKET, ANCHOVIES EMULSION, PARMESAN AND TORTILLA STRAWS. 

z s v c 

GRILLED BROCOLI   16,50€ 
PISTACCHIO PESTO, ANCHOVIES, FRIED PANKO. 

j z x Vegan Option Available. 

 

ALLERGENS: 

PEANUTS a EGG c  CELERY d SOY f  MOLUSCS g 

NUTS j CRUSTACEANS k SESAME l SULFITS s 

DAIRY v GLUTEN x FISH z  MUSTARD b 

 
TAXES INCLUDED IN PRICES. 

ALL OUR RAW FISH HAS BEEN PREVIOUSLY FROZEN ACCORDING TO THE NORMATIVE. 

 



 

FROM THE SEA 
GRILLED OCTOPUS  22,50€    

 CHIMICHURRI, BLACK OLIVES AIOLI, CRISPY SMASHED POTATOES. g s c           

LOBSTER RAMYUM   35,00€ 
FRESH UDON NOODLES, AMERICANA SAUCE, LOBSTER MEAT, 

 HOT YELLOW PEPPER. k s f x c d 

GRILLED SEA BASS   26,50€ 
COCONUT DASHI, SALTED ROASTED COCONUT, CANARIAN POTATOES, FRESH HERBS. z s 

CREAMY BLACK RICE WITH CRISPY SOFT SHELL CRAB   22,00€ 
BABY SQUIDS, PRAWN, PADRÓN PEPPER AIOLI. k z c 

“SEÑORET X.O.” RICE (2 PAX)    47,00€ 
SERVED “A LA LLAUNA”,  BABY SCALLOPS, BABY SQUIDS, PRAWN,  

X.O. SAUCE, KIMCHI MAYO, CRISPY SEAWEED. g z k f 

GRILLED LOCAL FISH KABAYAKI   Var. Price 
 WITH BOULANGERE POTATOES AND AGUACHILE. f l z s 

 

 
FROM THE LAND 

BLACK ANGUS SMOKED SHORT RIB   35,00€ 
CHIPOTLE-BEER SAUCE AND MAC AND CHEESSE. x v s b 

STREET CORN CHICKEN   19,50€ 
GRILLED FREE RANGE CHICKEN LEG MARINATED IN GARLIC-LEMON, 

CORN IN TEXTURES, TAJÍN  AND CHEESE. v s 

YAKINIKU FILLET STEAK   29.00€ 
POTATO FOAM, PANCA-YAKINIKU SAUCE, SESAME, CHIVES. v l s f 

EXTRA FOIE (50 GRS. APROX.) +7,00€ 

GRILLED ANGUS RIB EYE STEAK   28,50€ 
SWEET POTATO PUREÉ, BROCOLI AND CHIMICHURRI. f l s 

CITURNA BURGER   19.50€ 
100% BEEF, BRIOCHE BUN, TRUFFLE MAYO, LOCAL TOMATO CHUTNEY, ROCKET, MONTERREY JACK CHEESE  

AND HOME MADE FRIES. GLUTEN FREE BUN +2,50€ 

v x c s b  Vegan Option Available. 

 “CHAR SIU” PORK RIBS   25,00€ 
FURIKAKE, KIMCHI COLESLAW. f x l s 

 

EXTRAS 
 

FRESH SALAD.  7,00€  
LETTUCE SPROUTS, AVOCADO,  PICKLES, 

VINAEGRETTE, CHERRY TOMATOES. s            

PADRÓN PEPPERS 9,00€  
FLEUR DE SEL, PONZU AND  TOGARASHI.          

f l s 

 

TRUFFLED POTATOES.  9,00€ 
WITH TALLEGIO CHEESE AND  

TRUFFLE FONDUTTA.. v                                                                  

HOME MADE FRIES   5,00€ 
SMOKED CHEESY AREPA. v 6,50€ 
BREAD SERVICE. x    2,00€ 
GF BREAD SERVICE   2,50€ 

  


