
(Todos los platos se sirven a centro de mesa)

PAN
Mantequilla, Flor de Sal.

TAQUITO DE LANGOSTINOS
Coleslaw con chipotle, Aguacate, Cilantro.

BUÑUELOS DE PULPO
Mayonesa Tonkatsu, Nori, Bonito ahumado,

ENSALADILLA NEW STYLE
Carpaccio camarón rojo, Sésamo, Piparras Ahumadas.

CROQUETAS CARNE FIESTA
Ali oli de cilantro, Queso de cabra.

POLLO COREANO
Medio Picante, Cebolla china Sésamo.

CHIPIRONES CRUJIENTES X.O.
Espuma de millo, Millo asado, Jamón Serrano.

ARROZ CHAUFA TAPADO
Cerdo Char Siu, Pollo, Verduras, Soja, Tortilla vaga de langostinos, Salsa Nikkei.

TARTA DE QUESO
SELVA NEGRA

Brownie de almendra, Haba Tonka, Cereza, Toque de Cayena.
QUESILLO DE SÉSAMO NEGRO
Helado de Jengibre, Chantilly.

BODEGA
Bodegas 35 Seco

Las Pisadas 2021 D.O. Rioja.
.................................

Cerveza, Refrescos, Agua.

54€/PAX

MENÚ COMPARTIR



PAN
Mantequilla, Flor de Sal.

A CENTRO DE MESA:
BUÑUELOS DE PULPO

Mayonesa Tonkatsu, Nori, Bonito ahumado,

ENSALADILLA NEW STYLE
Carpaccio camarón rojo, Sésamo, Piparras Ahumadas.

CROQUETAS CARNE FIESTA
Ali oli de cilantro, Queso de cabra.

PRINCIPALES A ELEGIR:
LUBINA ASADA

Beurre Blanc de Dashi, Aceite de Cebollino, Crispy kale.

O

CANELONES DE CARRILLERA
Demiglace, trufada, Bechamel de Boletus.

POSTRE
SELVA NEGRA

Brownie de almendra, Haba Tonka, Cereza, Toque de Cayena.

BODEGA
Bodegas 35 Seco

Las Pisadas 2021 D.O. Rioja.
.................................

Cerveza, Refrescos, Agua.

59€/PAX

MENÚ SELECCIÓN


